< RENAISON ®
L Du 26/01/2026 au 30/01/2026
r Y .
Elémentaire
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
At g . Sauté de porc (régional) ©0 Créme dessert chocolat HVE au
Chou rouge rapé - Vinaigrette a | - Sauce diable Semoule Bio @ lait de la ferme Chambon ©
I'échalote /Pavé de merlu MSC ¥ - Sauce .
aurore .
, Yaourt aréme fruits de bois au
Salade de (pommes de terre Bio) | Filet de colin d'Alaska MSC @ - | . . lait de la ferme des
aux oeufs durs @ - Vinaigrette Sauce tomate A o
yguees
Réti de dinde ) - Sauce aux
Tarte du chef au fromage de épices . ‘< Ria @ .
chévre et épinards /Galette végétale - Sauce aux Petits pois Bio Kiwi Bio
épices
S . .
g Salade verte fraiche - Vinaigrette | Pastachiches (pois chiches) HVE Compote fraiche pomme Bio
g au xérés sauce arrabiata vanille ® O
>

@ - O - ) e ®Or, O ) Nos menus sont susceptibles de changer selon approvisionnement.
Régional Origine France Produit labellisé Bio Plat signature Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine Francaise.



